


" Nossos dias ficam ainda mais gostosos com
a chegada da melhor temporada do ano, que
inicia neste mes de setembro!

Afinal, alem do comeco da primavera, marca
também o més de uma das datas mais
Importantes para nosso segmento:

o Dia Nacional do Sorvete, que é
comemorado no dia 23.

Este € o momento paravoceé entrar no clima,

se preparar e explorar as combinacgoes,

sabores e texturas que serao a sensacao

da temporada e conquistar cada vez mais
clientes.

Para iIsso, a cada semana preparamos um
e-book especial de receitas para voce!
Confira alguns sabores que prometem ser o

sucesso da temporada:




Receita Calda Base Leite

INGREDIENTES

1 litro de agua
220g de leite em po integral

170g de acucar ﬁ
50g de xarope de glicose

40g de Selecta Cream LT Q

30g de Max Cream Selecta

4g de Aqua 5 Selecta &

8g de Emustab Selecta
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MODO DE PREPARO

Misture o acucar com o Aqua 5 Selecta, reserve. Na pasteurizadora,
quando a temperatura da agua atingir de 30 a 40°C adicione primeiro
a mistura de acucar e Aqua 5 Selecta. Em sequida, adicione os
demais ingredientes da calda base. Aguarde até que o processo da

pasteurizacao se complete.



Acai * Banana

INGREDIENTES

370ml de agua

370g de polpa de acai

180g de acucar

80g de glicose

1g de acido citrico

3g de Aqua 5 Selecta

10g de Algemix Banana Selecta

MODO DE PREPARO
Misture o actcar com o Aqua 5 Selecta, reserve. Em um

Liquidificador inserir a agua, polpa de acai, a mistura reservada
e os demais ingredientes. Bater até obter uma calda homogénea.

Seguir o processo de fabricagao tradicional. ﬁ ﬁ
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Festa Kids

SORVETE DE BLUE ICE
1 litro de calda base leite
20g de Algemix Blue Ice Selecta

SORVETE DE CHICLETE ROSA
1 litro de calda base leite
50g de Algemix Chiclete Tutti-Frutti Selecta

SORVETE DE MARSHMALLOW
1 litro de calda base leite
50g de Algemix Marshmallow Selecta

CHICLETE
TUTTI-FRUTT] =

MODO DE PREPARO

"""‘Q._;i.:sabores«"ﬁt;&.irs ¢
. nosta lgfdé

mals que es;:ec;ti'l
como LJ D"'_.:,df‘_'.

. i"t'.’“‘.' -,I F -.._\ i =

A um‘

"o
3

!i"'k‘s {@e

=

‘JI'_‘.‘.I_

‘i'r.%ia-.; A

eﬁ-:. e

'_;estelar ﬂm H:&‘i

-
!un t'_

-LQM_

!|
?‘_&.g

‘ ‘- U.‘

g. Uf

Ap- LT

Em um mixer ou liquidificador, adicione a calda base com

0 saborizante e prepare a calda saborizada de cada sabor,
separadamente. Em seguida, insira a calda base saborizada na
produtora e siga com o processo de producao normalmente de
cada sabor. Apos, transfira os trés sabores para o mesmo pote.
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Sundae Haloween

CALDA BASE LEITE
INGREDIENTES

1 litro de agua

180g de leite em po integral
180g de acucar

50g de glicose

30g de gordura vegetal

3g de Agua 5 Selecta
8g de Emustab Selecta

SABORIZACAO
1 litro de calda base
50g de Saborizante com Agente de Textura Creme Brulée Selecta

MESCLA
Selecta Top Morango a gosto
Goma de chiclete para decorar

MODO DE PREPARO

Misture o acucar com o Aqua 5 Selecta, reserve. Na pasteurizadora,

quando a temperatura da agua atingir de 30 a 40°C adicione primeiro
a mistura de acucar e Aqua 5 Selecta. Em seguida, adicione os
demais ingredientes da calda base. Aguarde até que o processo da
pasteurizacao se complete. Misturar em um mixer ou liquidificador a
calda base com o saborizante até obter uma mistura homogénea.
Colocar a calda saborizada na produtora e seguir o processo de
fabricacao normalmente. Adicionar em uma bandeja o Selecta Top
Morango e adicionar as bolas de sorvete de creme por cima. Esmagar
uma goma de chiclete, de sua preferencia, e aplicar um pouco de
corante preto para fins alimenticios, para fazer a pupila do olho.



Napolicopa

SORVETE AMARELO COPA
INGREDIENTES
1 litro de calda base leite

20g de Algemix Baunilha Amarela Copa Selecta (Lancamento)

SORVETE VERDE COPA

INGREDIENTES

1 litro de calda base leite

20g de Algemix Morango Verde Copa Selecta (Lancamento)

SORVETE AZUL COPA

INGREDIENTES

1 litro de calda base leite

20g de Algemix Chocolate Branco Azul Copa Selecta (Lancamento)

BAUNILHA
AMARELA

MODO DE PREPARO

Em um mixer ou liquidificador, adicione a calda base com o sabori-
zante e prepare a calda saborizada de cada sabor, separadamente.
Em seguida, insira a calda base saborizada na produtora e siga com
o processo de producao normalmente de cada sabor. Apos, transfira
os trés sabores para o mesmo pote.



Gingerbread

INGREDIENTES e
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1 litro de calda base leite Naopédidfalta 5 %1

20g de Algemix Nata Selecta aque[a receita do%i
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Cravo a gosto
Cardomomo em po a gosto

Pl

A
p P

A QA
L P

MODO DE PREPARO
Pesar os ingredientes e bater no mixer ate obter uma mistura

homogenea. Colocar a calda saborizada na produtora e sequir o
processo de fabricagcao normalmente. Servir o sorvete em uma taga,
acompanhado com biscoitos decorados com o tema Natalino.




Pave de Frutas
com Damasco

INGREDIENTES
1 litro de calda base leite

20g de Algemix Creme Selecta
10g de Saborizante Zen Laranja com Acerola Selecta Equilibrium

MESCLA
100g de Variegato Damasco Specialita
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SABORIZANTE
ZEN LARANJA
COM ACEROLA
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MODO DE PREPARO

Pesar os ingredientes e bater no mixer até obter uma mistura

homogenea. Colocar a calda saborizada na produtora e seguir
o processo de fabricacdo normalmente. Na saida da produtora,
mesclar com o Variegato Damasco Specialita.
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Picole de Kiwi e Ab

CALDA BASE AGUA
INGREDIENTES
1 litro de agua

200g de acucar
100g de glicose

5g de Aqua 5 Selecta

RECEITA PICOLE
INGREDIENTES

1 litro de calda base agua

150g de kiwi (fruta)

150g de abacaxi (fruta)

3g de Algemix Kiwi Selecta

8g de Tropical Abacaxi Selecta

MODO DE PREPARO

Misture o acucar com o Aqua 5 Selecta, reserve. Em um mixer

ou liquidificador, adicione primeiro a mistura de acucar e Aqua 5
Selecta na agua e, em seguida, os demais ingredientes. Bata ate
obter uma calda homogénea. Adicione o saborizante e siga com o
processo de producao dos picolés normalmente.



Quer ficar por dentro de
todas essas dicas e muito
mais? Entao nao deixe de
nos acompanhar!

Selecta

www.selectasorvetes.com

selecta.sorvetes

B0 selectasorvetes




