o

coletdnia de



04. Calda Base Leite

05. Calda Base Leite (zero adicio de actcar)
06. Calda Base Vegetal

07. Calda Base Acaf (zero adicio de agicar)

Specialild

09. Creme de Bombom
10. Pavé de Coco com Abacaxi
11. Floresta Negra
12. Banoffe
13. Bolo de Aniversdrio
14. Pudim Caramelo Crocante
15. Moka Ninho
16. Cocada Cremosa
17. Beijinho & Brigadeiro
18. Cocco Bianco
19. Marula Crunch
20. Sorbet Chocolate Intense
21. Sorbet Morango
22. Abdbora com Coco
23. (reme de Aveld com Cacau
24. logurte Grego com Amarena
25. Cheesecake
26. Chidete Flocos Coloridos
27. Cookies Nero
Trickster
28. Sorbet Limonada Rosa
Gim com Frutas Verdes
29. Casadinho
Tropicaliente
30. Mineirinho



Selecta

32. Alfajor Branco

33. Milho Verde Recheado

34. Galdxia

35. Unicornio

36. Latte Caramel

37. Banana Nevada

38. Trio Acai com logurte

39. Tie Dye

40. Sorbet Pinta Lingua

41. Sorvete Baunilha Copa

42. Sorvete Verde & Amarelo

43. Copa Napolitano

44, Chocolate Belga Trufado
Triplo Malte

45. Trio Tropical
Mousse de Morango

46. Coffee Doce de Leite
Trufa de Maracujd

47. Acai Morango com Leitinho
Acai com Cookies

48. Bombom de Coco Queimado
Duo Acai com Pacoca

49. Serenata
Verde Copa

Selecta
EQUILIBRIUM

51. Acai e logurte Zero

52. Acai e Leitinho

53. Chocolate com Aveld (zero adiciio de acicar)
Cookies Cream (zero adicio de actcar)

54. Acai com Pacoca Zero (zero adicio de actcar)
Acai com Creme de Aveld (zero adicéio de acicar)



CALDA BASE I.EITE

"'_Ingredlentes

560mL de Agua

140g de Leite em pd integral

135¢ de Acicar

20g de Glicose

e 120g de Creme de Leite (35% de gordura)

| e 20g de Leite em po desnatado

i 3g de Aqua 5 - Selecta
At 8¢ de Emustab - Selecta

~ Modo de Preparo
* Misture o acicar com o Aqua 5 Selecta e reser-

ve. Na pasteurizadora, quando a temperatura
do agua afingir de 30 a 40 °C adicione, pri-
meiro, a mistura de accar e Aqua 5 Selecta.
Em seguida, adicione os demais ingredientes
da calda base. Aguardar até que o processo da
pasteurizacio se complete.




CALDA BASE I.EITE ZERO
ADICAO DE ACUCAR |

I-iigrédiehies

~ 650mL de dgua
140g de Leite em pd integral
160g de Base Zero para Leite - Selecta EqU|||br|um
50g de Gordura vegetal
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Modo de Preparo |
Na'pasteurizadora, quando o temperatura do g
dgua atingir de 30 a 40 °C adicione primeiro '

a Base Zero para Leite Selecta Equilibrium e

em sequida adicione os demais ingredientes

da calda base. Aguardar até que o processo da

pasteurizacdio se complete.




CALDA BASE VEGETAL

Ingredlentes

- 1 litro de dgua ou leite vegetal (de sua preferenclu) e
200g de Base Leve Zero Lac - Selecta Equilibriom ; | 1
160g de acicar : SRR T |
50g de glicose ket A e Bl |
120g de gordura vegetal
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?Modo de Preparo
Aquecer a dgua ou leite vegetal a 40°C. Adicio-
nar a Base Leve Zero Lac - Selecta Equilibrium
0 dgua ou leite vegetal e manter sob agitagto
L) SR até chegar a femperatura de 55 C. Adicionar o
R Lo acicar, a glicose e a gordura e aquecer até a
temperatura de pasteurizacio (75 Ca 80 ().
Homogeneizar a calda e resfriar d femperatura
de 4 C e maturar por, no minimo, 4 horas.




CALDA BASE ACAI 3 ZERO
”ADICAO )] ACUCAR

Ingredlentes

Ingredientes

280mL de Agua

500g de Polpa de Acai

220g de Base Zero para Fruta - Selecta
Equilibrium

1,59 de Aroma com Extrato de Guarand
1,5 de Acido Citrico
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Modo de Preparo
Em um liquidificador, bater todos os ingredien-
fes até obter uma calda homogénea.







(Langamento) | T :
lOOg de Pasta Chocolat Trufa Ao Leite - S
- Specialitd s

com o Creme de Bombom - Specialitd Cremae
Pasta Chocolat Trufa Ao Leite - Selecdo-
Spedialitd. Decore com bombons de sua prefe-
réncia cortados ao meio.
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 Modo de Preparo
Em um mixer ou liquidificador, misturar o
saborizante d calda base. Produzir o gelato
normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com o Variegato Abacaxi - Specialitd, biscoito
champanhe triturado e coco ralado. Decore com
a mesda, biscoito champanhe triturado e coco
ralado.




Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
40qg de Selecta Cacau 100%

Mescla
120g de Pasta Chocolat Floresta Negra -
Specialitd (Lancamento)

CACAU 100% ) Spedalts

FLORESTA NEGRA

lo de Preparo

1 mixer ou liquidificador, misturar o

inte d calda base. Produzir o gelato

te e, na saida da produtora, mesdar
Chocolat Floresta Negra - Specialitd.
a mesda, raspas de chocolate,
hantilly Topping Selecta batido.




Mesda
120g de Variegato Banc

[
0 bl

(ol

 UE DI

Produzir o gelato normal-

na saida da produtora, mesclar com
Variegato Banoffe - Specialitd e biscoitos tipo
~ maria friturados. Decore com chantilly Topping
Selecta batido, biscoitos triturados e canela em

po.




STRACCIATELLA
MEID AMARGO

Modo de Preparo
Em um mixer ou liquidificador, misturar o
saborizante d calda base. Produzir o gelato
normalmente e, na saida da produtora, flocar
com a Stracciatella Meio Amargo - Specialitd e o
brownie. Decorar com chantilly Topping Selecta
batido, suspiros, granulado colorido e morango
cortado ao meio.




120g de Pu?_ colat Laral
Crocante - Specialita

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o
saborizante d calda base. Produzir o gelato
normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com Pasta Chocolat Caramelo Salgado Crocante
- Specialitd.
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Ingredien

1 litro de Calda Base Leite
40g de Pasta Saborizante Leite Condensa

Specialitd T—

40g de Pasta Saborizante Café - Specialitd —
30g de Creme de Leitinho - Spedialitd Crema

Mescla
120g de Creme de Leitinho - Specialitd Crema

Modo de Preparo ?
Em um mixer ou liquidificador, misturar os #
saborizantes e o (reme de Leitinho d calda

base. Produzir o gelato normalmente ¢, na

saida da produtora, mesclar com o Creme de

Leitinho - Specialitd Crema.

e



VARIEGATD

Sabores de o
(.c (w!u
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e T Modo de Preparo
DR Em um mixer ou liquidificador, misture
gengibre descascado e picado d calda b
Produzir o gelato normalmente e, na's
produtora, mesclar com Vurle ato (
B, T s A _ Specialitd. Decorar com coco ral
o e | mGIS de 1
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- 20g de Pasta Saborizante Coco - Spedialit
'y s . Pt ¥ ; : i - T ‘ = IH- g MeSd(I 4
'S 2@ 9 . 120gde Pasta Chocolat Brigadeiro Artesanall
~ - Specialitd , e
- 50g de Coco Ralado

Specialita - &
i fiesanaiie 208

 mixer ou liquidificador, misturar os
saborizantes d calda base. Produzir o gelato
normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com Pasta Chocolat Brigadeiro Artesanalle -
Specialitd e coco ralado. Decore com brigadei-
ros, beijinhos e granulado de sua preferéncia.




| J# '

~ rizante d calda base. Produzir o gelato normal-
mente e, na saida da produtora, mescar com a
Pasta Chocolat Cocco Bianco - Specialitd.
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Ingredientes

520mL de Agua -
150mL de Amarula (de sua preferéncia
140g de Base Spirit Drink - Specialitd
140g de Leite em pd integral

50g de Acicar

50g de Pasta Saborizante Marula Cream -

Specialitd "i

Mescla "
100g de Stracciatella Meio Amargo — Specialitd NS
(para flocar)

Modo de Preparo
Em um mixer ou liquidificador, adicione pri-
meiro a dgua e em seguida a Base Spirit Drink
- Specialitd. Em sequida, adicione os demais
ingredientes. Levar d produtora e produzir o
gelato normalmente. Na saida da produtora,
flocar com Stracciatella Meio Amargo -
Spedialit. Finalize aplicando mais uma camada
de Stracciatella Meio Amargo sobre o gelato
e apds endurecer quebre gentilmente com o
auxilio de uma colher.




Ingredientes

1000mL de Agua

300g de Base Dark - Selecta
180g de Glicose

150g de Acdcar

70g de Gordura vegetal
50g de Selecta Cacau 100%
10g de Emustab - Selecta
59 de Aqua 5 - Selecta

Mescla
100g de Variegato Damasco - Spedialitd

Modo de Preparo
~ Em u.i er 0




1 70d (Te AGU ( l'c 2

100g de Glicose

30g de Pasta Saborizar

59 de Aqua 5 - Seleda
49 de Emustab - Seleda
1g de Acido Citrico

Modo de Preparo

Misture o actcar com o Aqua 5 Selecta e re-
serve. Em um mixer ou liquidificador, adicione
primeiro a dgua e a mistura de actcar e

Aqua 5. Em seguida, adicione os de

dientes. Levar d produtora e p

normalmente. -




a com Coco -

Mo e :
Em uidificador, misturar o sabo- s
rizante d calda base. Produzir o gelato normal-

mente e, na saida da produtora, mesdar com o
Variegato Abobora com Coco - Specialitd.
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1 litro de Ca _
50g de Pasta Saborizante Chocolate
- Specialitd

20g de Selecta Cacau 100%

Mescla
120g de Pasta Chocolat Crema Aveld - Selecdo
- Specialitd

( %

CACAU 100%

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar os
saborizantes d calda base. Produzir o gelato
normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com a Pasta Chocolat Crema Aveld - Seleciio -
Spedialitd.
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VARIEGATO

Specialil
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Tegute Grego
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Modo de Preparo -
Em um mixer ou liquidificador, mlstu 1
rizante d calda base. Produzir o gelum
mente e, na saida da produtora, mescla
Variegato Amarena em Pedacos - Sp |




Ingredie

1 litro de Calda Base Leite
50g de Pasta Saborizante Cream Cheese -
Specialitd

Mescla .
100g de Stracciatella Meio Amargo - Specialitd -
100g de Variegato Frutas do Bosque - Specialitd

Modo de Preparo 4

Em um mixer ou liquidificador, misturar o
saborizante d calda base. Produzir o gelato nor-
malmente e, na saida da produtora, flocar com
a Stracciatella Meio Amargo e mesclar com o
Variegato Frutas do Bosque - Specialitd. Finalize
aplicando mais uma camada de

Stracciatella Meio Amargo sobre o gelato e apés
endurecer quebre gentilmente com o auxilio de
uma colher.




Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar os
saborizantes d calda base. Produzir o gelato
normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com a Pasta Chocolat Flocos Coloridos -
Spedialitd.
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COOKIES NERO

Ingredientes

1000mL de Calda Base Leite — zero adictio de actcar
40g de Selecta Cacau 100%

Mescla
120g de Creme de Cookies Nero - Specialitd Crema (zero adicio de
aclcar)

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base.
Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar com o
(reme de Cookies Nero Zero.

TRICKSTER

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
100g de Pasta Chocolat Amendocrema - Spedialitd

Mescla
100g de Pasta Chocolat Caramelo Salgado Crocante - Spedialitd
100g de Pasta Chocolat Trufa Premium - Selecéio - Specialitd
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Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar a Pasta Chocolat Amendocrema
d calda base. Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora,
mescar com a Pasta Chocolat Caramelo Salgado Crocante e

Pasta Chocolat Trufa Premium.




SORBET LIMONADA ROSA

Ingredientes

470g de Agua

170g de Acicar

80g de Glicose

5q de Aqua 5 - Selecta

4g de Emustab - Selecta

30g de Pasta Saborizante Limdo Siciliano - Specialitd
30g de Pasta Saborizante Morango - Specialitd

Mescla
30g de Variegato Frutas do Bosque - Specialitd

Modo de Preparo

Misture o accar com o Aqua 5 Selecta e reserve. Em um mixer ou liqui-
dificador, adicionar primeiro a dgua e a mistura de acdcar e Aqua 5. Em
sequida, adicionar os demais ingredientes até obter uma calda homogé-
nea. Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesdar
com Variegato Frutas do Bosque.

GIM COM FRUTAS VERDES

Ingredientes

550g de Agua

140g de Base Spirit Drink - Specialitd

40g de Actcar

50g de Gin

200g de Variegato Frutas Verdes - Specialitd

20g de Pasta Saborizante Limdo Siciliano - Specialitd

SPIRIT DRINK

Modo de Preparo

Em um liquidificador, adicionar primeiro a dgua e a
Base Spirit Drink. Em seguida, adicionar os demais
ingredientes e bater até obter uma calda homogénea.
Transferir a calda para uma produtora e sequir com o
processo de producdo normalmente.




CASADINHO TROPICALIENTE

Ingredientes Ingredientes

250g de Agua 1 litro de Calda Base Leite

500g de Polpa de Acai 30g de Pasta Saborizante Coco - Specialitd
160g de Actcar 50g de Coco Ralado

75q de Base Acai - Selecta 50g de Variegato Frutas Amarelas - Specialitd
5.0g de Tropical Guarand - Selecta

1,0g de Acido Citrico

2g de Emustab - Selecta

Mescla
100g de Variegato Doce de Tapioca — Specialitd

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar todos os ingre-

dientes d calda base. Transferir a calda para uma produ-
tora e seguir com o processo de produco normalmente.

Modo de Preparo

Em um liquidificador, adicionar primeiro a dgua e a Base Acai. Em
sequida, adicionar os demais ingredientes e bater até obter uma
calda homogénea. Transferir a calda para uma produtora e sequir
com o processo de produciio normalmente. Na saida da produtora,
mesdar com o Variegato Doce de Tapioca.




MINEIRINHO

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
50g de Queijo Parmesiio
30g de Pasta Saborizante Cream Cheese - Spedialitd

Mesdla
120g de Variegato Goiabada Mineira - Specialitd

Modo de Preparo
Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante e o queijo d calda base. Produzir o gelato normalmente e,

na saida da produtora, mesclar com o Variegato Goiabada Mineira.




Selecta
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1 litro de Calda Bose Leite
20g de Algemix Doce de Leite Gold - Selecta

Mesda
120g de Pasta Chocolat Waffer Branco -
Specialitd

100g de Selecta Top Doce de Leite - Selecta

Modo de Preparo -
Em um mixer ou liquidificador, misturar o o
saborizante d calda base. Produzir o gelato

normalmente _-'?j'_c_i‘.suidu da produtora, mesclar
com Pasta Chocolat Waffer Branco - Specialitd e
com o Selecta Top Doce de Leite - Selecta.




MILHO VERDE RECHEADO
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GALAXIA

. e Destaque Lancamento 2022
v "_::" P l
o
St e Spedialitd
" o Mesda
e 100g de Selecta Top Blue Ice - Selecta (Luncu-
mento) —

100g de Selecta Top Chiclete - Selecta

Modo de Preparo
Em um mixer ou liquidificador, misturaro

saborizante d calda buse Produzw 0 gelo




UNICORNIO
~ Destaque Lancamento 2022

- .

edientes

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o

saborizante d calda base e produzir primeiro o

gelato de Chiclete. Retire na cuba e reserve. Em
sequida produza o gelato de Bule Ice e refire

na mesma cuba do gelato Chiclete. Mesde os

dois gelatos e, entdo, aplique a Pasta Chocolat
Chiclete Flocos Coloridos - Specialitd. <




CARAMILO

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o
saborizante d calda base. Produzir o gelato
normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com o Selecta Top Caramelo - Selecta.




at Waffer Branco -

Modo de Preparo o 1
Em um mixer ou liquidificador, misturaro 7/
saborizante d calda base. Produzir o gelato

normalmente e, na saida da produtora, mesclar

com a Pasta Chocolat Waffer Branco - Specialitd

e Variegato Banana Flambada - Specialitd.




j de Polpa de A
170g de Acoear
80g de Base Acai - Seled
59 de Tropical Guarand
1,59 de Addo Citrico

L
|  um mixer ou liquidificador, misturar o sabo-
~ rizante d calda base de cada gelato e produzi-los
separadamente. Refire os gelatos na mesma cuba.
Em sequida, adicione os ingredientes do Sorbet de
Acai em um liquidificador e siga com a producdo
normalmente. Mesclar os trés sabores na mesma
cuba.




Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
50g de Algemix Marshmallow - Selecta

Mescla

100g de Selecta Top - Blue Ice - Selecta (Lanca-
mento

100g de Selecta Top - Abacaxi - Selecta (Lanca-
mento

100g de Selecta Top - Chidlete - Selecta

Modo de Preparo k
Em um mlxer ou ||qU|d|f|ca_ or,

~mente e, na saida do prodﬁ '
i Seleclu Top - Blue Ice, Abuc



SORBET PINTA LINGUA

Ingredientes

470g de Agua

250g de Morango Fruta
170g de Actcar

80g de Glicose

5 de Aqua 5 - Selecta
4g de Emustab - Selecta
10g de Tropical Pinta Lingua A

Modo de Preparo

Misture o acicar com o Aqua 5 Selecta e reserve.
Em um mixer ou liquidificador, adicionar primeiro
a dgua e a mistura de acicar e Aqua 5. Em sequi- -
da, adicionar os demais ingredientes até obter uma
calda homogénea. Produzir o gelato normalmente.



BAUNILHA
AMARELA

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o sabo-
rizante d calda base. Produzir o gelato normal-
mente e, na saida da produtora, mesdar com a
Cobertura para Tacas Kids - Melancia - Selecta.




SORVETE VERDE &
AMARELO

Destaque Lancamento 2022

1 litro de Calda Base Leite i .
20g de Algemix Morango Verde - Colecdio (o
Selecta (Lancamento) \

Calda Amarela
Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
20g de Algemix Baunilha Amarela - Colectio Copa -

Selecta (Lancamento) s
%
o
Ommmt) i b‘i.‘;
S
e amaigls = R
—
_ . Modo de Preparo
. By, T LT g Wi, Em um mixer ou liquidificador, misturar o sabori-
g o | , zante d calda base e produzir primeiro o gelato de
i 7 Baunilha Amarela. Retire na cuba e reserve. Em
s‘ sequida produza o gelato de Morango Verde e
refire na mesma cuba do gelato de Baunilha

Amarela. Mesclar os dois gelatos.

42



I
= L™

i L

de Coldo Bose Leite
Algemix Morango Verde - Colecdio Copa— S
~ (Lancamento) A

-
..

Calda Amarela
1 litro de Calda Base Leite

Algemix Baunilha Amarela - Colecéio Copa -
Selecta (Lancamento)

B 4 f Modo de Preparo
| Em um mixer ou liquidificador, misturar o sabo-
rizante d calda base e produzir primeiro o gelato
de Baunilha Amarela. Refire na cuba e reserve.

T S Em seguida produza o gelato de Morango Verde e
Ny e o gelato de Chocolate Branco Azul. Retire os dois
x‘x - ; gelatos na mesma cuba do gelato de Baunilha

o Amarela. Mesclar os trés gelatos na cuba.




CHOCOLATE BELGA TRUFADO

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
100g de Algemix Pé Chocolate Belga - Selecta

Mescla
120g de Pasta Chocolat Trufa Premium - Selecéio - Specialitd

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base.

Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com a Pasta Chocolat Trufa Premium.

TRIPLO MALTE

Ingredientes

Gelato Chocolate Branco com Malte
1 litro de Calda Base Leite
50g de Algemix Chocolate Branco com Malte - Selecta

Gelato Chocolate com Malte
1 litro de Calda Base Leite
50g de Algemix Chocomalte - Selecta

Mesda
150g de Pasta Chocolat Cioccotine - Specialitd

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda
hase e produzir primeiro o gelato Chocolate Branco com Malte.
Retire na cuba e reserve. Em seguida produza o gelato de Choco-
late com Malte e retire na mesma cuba. Adicionar a Pasta Choco-
lat Cioccotine e mesdar com os dois gelatos.




TRIO TROPICAL

Ingredientes

Gelato Coco
1 litro de Calda Base Leite / 15g de Algemix Coco - Selecta / 50g de Coco
ralado

Gelato Manga
1 litro de Calda Base Leite / 20g de Algemix Manga - Selecta

Gelato Abacaxi
1 litro de Calda Base Leite / 15g de Algemix logurte - Selecta / 20g de
Algemix Abacaxi - Selecta

Mesda
100g de Variegato Abacaxi -Specialitd

Fi F i F R FR
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Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base e
produzir primeiro o gelato de Coco. Retire na cuba e reserve. Em seguida
produza o gelato de Manga e Abacaxi, separadamente. Refire os dois
gelatos na mesma cuba do gelato de Coco. Adicionar o Variegato Abacaxi
e mesclar com os frés gelatos na cuba.

%
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MOUSSE DE MORANGO

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite

10g de Algemix Leite Condensado - Selecta
40g de Selecta Plus Morango - Selecta

30g de Chantilly Topping - Selecta

Mescla
120g de Variegato Morango - Specialitd

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar os saborizantes d calda
base. Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora,
mesdar com Variegato Morango.




COFFEE DOCE DE LEITE

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
20g de Algemix Doce de Leite Gold - Selecta
20g de Pasta Saborizante Café - Specialitd

Mesda
120g de Pasta Chocolat Caffé Moka - Specialitd

Cmmm)

DOCEDE
LETEGOLD — &) Specialitc ',_
Caffe Mok~ 202%g
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Modo de Preparo
Em um mixer ou liquidificador, misturar os saborizantes d calda base.

Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar com a
Pasta Chocolat Caffé Moka.

TRUFA DE MARACUJA

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
40g de Saborizante com Agente de Textura Mousse de Maracujé -
Selecta

Mesda
100g de Pasta Chocolat Trufa - Specialitd
100g de Variegato Maracujd - Spedialitd
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Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base.
Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar com a
Pasta Chocolat Trufa e Variegato Maracujd.




ACAi MORANGO COM LEITINHO

Ingredientes

Ingredientes

200g de Agua

500g de Polpa de Acai

190g de Actcar

759 de Base Aai - Selecta

1g de Addo Citrico

25q de Pasta Saborizante Morango - Specialitd

Mescla
120g de Creme de Leitinho - Specialitd Crema

ACAI COM COOKIES

Ingredientes

250g de Agua

500g de Polpa de Acai
170g de Actcar

75q de Base Acai - Selecta

5.0g de Tropical Guarand - Selecta
1,0g de Addo Citrico

Mescla
120g de Pasta Chocolat Cookies Cream - Spedialitd

Modo de Preparo

Em um liquidificador, adicionar primeiro a dgua e a Base Acai. Em
sequida, adicionar os demais ingredientes e bater até obter uma calda
homogénea. Transferir a calda para uma produtora e sequir com o
processo de productio normalmente. Na saida da produtora, mesclar
com o (reme de Leitinho.

Modo de Preparo

Em um liquidificador, adicionar primeiro a dgua e a Base Acai. Em
sequida, adicionar os demais ingredientes e bater até obter uma calda
homogeénea. Transferir a calda para uma produtora e seguir com o
processo de productio normalmente. Na saida da produtora, meslar
com a Pasta Chocolat Cookies Cream.




BOMBOM DE COCO QUEIMADO

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
50g de Algemix Coco Queimado - Selecta

Mescla
120g de Creme de Bombom - Specialitd Crema

DUO ACAI COM PACOCA

Ingredientes

Gelato Pacoca
1 litro de Calda Base Leite
100g de Pasta Chocolat Amendocrema - Specialitd

Mescla
50g de Creme de Amendoim com Pedagos - Specialitd

Sorbet Acai
250g de Agua / 500g de Polpa de Acai / 160g de Agicar / 75q de Base
Acai - Selecta / 5,0g de Tropical Guarand - Selecta / 1,3g Acido Citrico

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base.
Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar com o
Creme de Bombom.

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar a Pasta Chocolat Amendocrema
d calda base e produzir primeiro o gelato Pacoca. Na saida da produtora
mescle com o (reme de Amendoim com Pedacos e reserve.

Em seguida produza Sorbet Acai, em um liquidificador, adicione a dgua
e a Base Acai. Apés, adicionar os demais ingredientes e bater até obter
uma calda homogénea. Transferir a calda para uma produtora e sequir
com o processo de produciio normalmente. Retire na mesma cuba do
Gelato Pacoca e mesde o Sorbet Acai com o gelato.




SERENATA

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
50g de Algemix Chocolate Branco com Malte — Selecta

Mescla
40 g de Pasta Chocolat Crema di Giocco - Specialitd
120g de Creme de Bombom - Specialitd (rema

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base.

Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com a Pasta Chocolat Crema di Ciocco e Creme de Bombom.

VERDE COPA

Ingredientes

1 litro de Calda Base Leite
20g de Algemix Morango Verde — Colecdio Copa - Selecta

Mescla
100g de Cobertura para Tacas Kids - Abacaxi - Selecta

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base.
Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar
com a Cobertura para Tacas Kids — Abacaxi.
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de Preparo
mixer ou liquidificador, misturar o
zante d calda base e produzir primeiro o
ogurte Zero. Retire na cuba e
eguida produza o Sorbet de Acai




ACAI E LEITINHO

Ingredientes

Gelato de Leitinho Zero
Ingredientes

1000mL de Calda Base Leite - zero adicto de
acucar

100g de Leite em p6 desnatado

50 de Pasta Chocolat Leitinho - Zero -
Specialitd .
Mescla R
100g de Pasta Chocolat Leifinho - Zero -
Spedialitd

Sorbet de Acai Zero

Ingredientes
1000mL de Calda Base Acai - zero adicdio de
acucar

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o
saborizante d calda base e produzir primeiro o
gelato de Leitinho Zero. Retire na cuba e reser-
ve. Em sequida produza o Sorbet de Acai Zero.
Mesclar o gelato e o sorbet na mesma cuba

e adicionar a Pasta Chocolat Leitinho - Zero -
Spedialitd. Finalize com leite em po.




CHOCOLATE COM AVELA
(ZERO ADICAO DE ACUCAR)

Ingredientes

1000mL de Calda Base Leite - zero adicdo de acicar

50g de Pasta Saborizante Chocolate com Aveld - Zero - Specialitd
20g de Selecta Cacau 100%

Mescla
120g de Creme de Aveld com Cacau - Zero - Specialitd Crema

COOKIES CREAM
(ZERO ADICAO DE ACUCAR)

Ingredientes

1000mL de Calda Base Leite - zero adicdio de acicar
30g de Pasta Saborizante Chocolate Branco - Zero - Specialitd

Mescla
120g de Creme de Cookies Nero - Zero - Specialitd Crema

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar os saborizantes d calda base.
Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar com o
Creme de Aveld com Cacau Zero.

Modo de Preparo

Em um mixer ou liquidificador, misturar o saborizante d calda base.
Produzir o gelato normalmente e, na saida da produtora, mesclar com
0 Creme de Cookies Nero Zero.




ACAI COM PACOCA ZERO ACAI COM CREME DE AVELA ZERO
(ZERO ADICAO DE ACUCAR) (ZERO ADICAO DE ACUCAR)

Ingredientes Ingredientes

1 litro de Calda Base Acai - zero adictio de acicar 1 litro de Calda Base Acai - zero adicdio de acicar

Mescla Mesda

100g de Creme de Amendocrema - Zero - Spedialitd Crema 120g de Creme de Aveld com Cacau - Zero - Spedialitd Crema

CHOCOLAT
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Modo de Preparo Modo de Preparo
Transferir a Calda Base Acai - zero adiciio de actcar para a produtora e Transferir a Calda Base Acai - zero adicio de acicar para a produtora e
sequir com o processo de producio normalmente. Na saida da produtora, sequir com o processo de producio normalmente. Na saida da produto-

mesclar com o Creme de Amendocrema Zero. ra, mesclar com o Creme de Aveld com Cacau Zero.
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